FESTIVAL
2 ALIMENTERRE

Motre avenir se jous dans nos assiettes

Le festival ALIMENTERRE

Un événement incontournable sur I'alimentation durable et solidaire
Le festival ALIMENTERRE a vu le jour en 2007 dans un cinéma parisien. Depuis, il est
devenu un événement international sur I'alimentation durable et solidaire organisé cha-
que année du 15 octobre au 30 novembre. Autour d'une sélection de films documentai-
res, il améne les citoyens a s’informer et comprendre les enjeux agricoles et alimentaires
en France et dans le monde, afin qu’ils participent a la co-construction de systémes ali-
mentaires durables et solidaires et au droit a I'alimentation.

100 000 personnes et 2 500 événements dans 900 communes

Durant 1 mois et demi, prés de 2 500 événements sont organisés dans 900 communes et
16 pays : projection-débat, marché alimentaire et solidaire, atelier cuisine bio, locale et
équitable avec des enfants, exposition, visite de fermes et rencontre avec des profession-
nels agricoles, jeu pédagogique pour une classe de lycéens, spectacle de rue, etc. Prés
de 100 000 personnes participent chaque année, dont plus de la moitié des jeunes pro-
venant en majorité de lycées agricoles.

Des intervenants d'ailleurs pour un regard croisé sur

I'alimentation dans le monde

Durant le Festival, le CFSI invite également trois intervenants d’Afrique, d’Asie ou d’Amé-
rique latine engagés dans leur pays pour une agriculture et une alimentation durables et
solidaires. lls sont en tournée en France en novembre pendant une quinzaine de jours et
se joignent au millier d’intervenants francgais et internationaux pour débattre et assurer un
regard croisé des enjeux et des solutions en France et dans le monde.

Des milliers d'organisateurs rassemblés autour

de valeurs communes

Coordonné par le CFSI, le Festival ALIMENTERRE est organisé par plus de 3 900 orga-
nisations : lycées, cinémas, associations, collectivités territoriales, fermes, etc. 44 structu-
res nationales sont partenaires de I'événement. Toute organisation qui souhaite informer
et sensibiliser les citoyens des enjeux alimentaires locaux et mondiaux peut organiser un
ou plusieurs évenements en partenariat avec d’autres structures de son territoire. Le
CFSI propose des outils pédagogiques, des films aux droits négociés, des outils de com-
munication et un accompagnement de proximité réalisé par les coordinateurs territoriaux.
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Notre avenir se joue dans nos assiettes

8eme &dition du 5 au 30 novembre 2025 3 CHAUVIGNY
Films documentaires sur l'alimentation durable et solidaire.
» Chaque film sera suivi d'un débat avec des intervenants.

Mercredi 5 novembre 20h00 | Vendredi 14 novembre 20h30
Le CLOU Cinéma Le REX

Projection de mini-films du
CIVAM et rencontre avec
Chloé Baudry autrice

ON MANGE QUOI"

ECRITURE . SOPHE ROLAND ET BERTRAND DELAPIERRE
ISATION . BERTRAND DELAPERRE.
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Mardi 25 novembre 20h00
La grange aux loups

Mercredi 19 novembre 20h00
MFR

THE

PICKERS

Conférence:
Du plastique dans I'eau ?

Elodie
AUBERTHEAU:

Directrice de Hésiode
Environnement - Poitiers

Bernard LEGUBE:
Professeur émérite de
I'université de Poitiers



http://www.alimenterre.org/organiser-un-evenement-dans-le-cadre-du-festival-alimenterre
http://www.alimenterre.org/organiser-un-evenement-dans-le-cadre-du-festival-alimenterre

ASSOCIATIONS PAYSANNES

Mercredi 5 novembre a 20h00
Le CLOU -4 Rue Saint-Pierre

Chloé Baudry

Présentation des associations paysannes
dont les bureaux sont hébergés au
CLOU: CIVAM - CBD — CONF — ADEAR

Entrée libre

Projection de mini-films du CIVAM

et rencontre avec Chloé Baudry autrice.
Actuellement elle méne une recherche
autour des récits de lieux contemporains
et du remembrement agricole.

ON MANGE QUOI

Vendredi 14 novembre a 20h30
Cinéma Le REX - 10 rue de St Savin

De Bertrand Delapierre, Sophie Roland (2025)

Qu’est-ce qu’on mange ? Cette question nous nous la posons de-
puis... depuis toujours en fait. Se nourrir, nourrir ses enfants, c’est
la premiere des priorités. Pendant des siécles, nos modes d’ali-
mentation n'ont pas beaucoup évolué. Mais ces 50 derniéres an-
nées, notre fagcon de manger a été totalement bouleversée. Nos
repas sont devenus plus variés, plus accessibles, plus rapides. Or
cette opulence alimentaire a un prix : a elle seule, I'alimentation
représente un quart de nos émissions de gaz a effet de serre. |l
est urgent de repenser nos menus pour changer notre empreinte
environnementale.
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A lissue du film « ON MANGE QUOI? » I'association
"Le bon coin paysan »« présentera son mode de
fonctionnement et ses sources d'approvisionnement local.
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Séances scolaires au college Gérard Philipe: Film A la vie, a la Terre : Cameroun, la terre des femmes
et a la MFR de Chauvigny: Film On mange quoi ?

CONFERENCE SUR L’EAU POTABLE

Mercredi 19 novembre a 20h00
MFR - 47 route de Montmorillon

Conférence: Du plastique dans I'eau ?

Plastiques, micro-plastiques, nano-plastiques, on parle de quoi ? Est-on capable de mesurer
leurs teneurs dans les milieux naturels et notamment dans les eaux ? En trouve-t-on dans
I'eau du robinet ou embouteillée ? Quels dangers environnementaux et sanitaires ?

Autant de questions, entre autres, qui feront I'objet de réponses par les intervenants, qui en
profiteront pour rappeler les notions de base du petit cycle de 'eau domestique et les gran-
des régles sanitaires et de gouvernance de la production et la distribution de I'eau potable en
France.

Intervenants:
Bernard LEGUBE: Professeur émérite de I'université de
Poitiers, expert « Qualité et traitement des eaux ».

Elodie AUBERTHEAU: Docteur en Chimie et Microbiolo-
gie de I'Eau de I'Université de Poitiers,
Directrice de Hésiode Environnement de Poitiers

THE PICKERS - FRUITS AMERS
Mardi 25 novembre a 20h00

La grange aux Loups - 13 place Saint Pierre

De Elke Sasse
(2024)

The Pickers est un voyage a travers plusieurs régions agricoles
européennes : 1 million de migrant(e)s travaillent dans les
champs européens. Les cueilleurs(ses) sont la force de travail
mobile qui remplit nos paniers dans les supermarchés. lIs et elles
se déplacent d'un champ de récolte a l'autre. Oranges en ltalie,
myrtilles au Portugal, olives en Gréce, fraises en Espagne : ou
que nous allions, ce sont souvent des migrant(e)s qui récoltent
nos fruits et Iégumes. La plupart d'entre eux et elles n'ont pas de
contrat ou de salaire minimum, certains sont clandestins ou ont
contracté de lourdes dettes auprés d'agents. Le film ajoute un
golt amer a ce que nous avons tous les jours sur notre table :
nos fruits et Iégumes quotidiens sont issus de I'exploitation d’é-
tres humains.

THE

PICKER

Burdallyfruit and ves is rooted in exploitation:
-

Intervenant: Un enseignant chercheur de Migrinter a I'université
de Poitiers, spécialiste des migrations internationales

Participation libre aux soirées débats, sauf pour « ON MANGE QUOI » au cinéma le REX: tarif unique 5 € la séance




